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Seruizio; esperiencia & degancia a lic aleance

Venta Magullo os abre las puertas de la Finca el %Mﬂé%%poro que

vuestra boda se convierta en un dia repleto de intensas emociones.

Nuestra experiencia a lo largo de los afios hace destacar nuestra propuesta y fruto de
esta andadura hoy somos referente gastrondmico en eventos y celebraciones.
Nuestras instalaciones y oferta gastrondmica, asi como el servicio propuesto es
cuidodo al mdximo detalle para que vuestro dia y el de vuestros invitados sea
perfecto.

Nuestro equipo de profesiono|es, con mds de 20 afios de experiencia, fiene como
Unico objetivo |ogror que vuestra boda sea un deseo hecho realidad en exclusividad
para vosotros.

Nuestro exquisito servicio asi como la cocina de autor & cocina tradicional con
producto de la mds alto calidad, arropados por excelentes espacios ofrecen la

combinacién perfec’ro en un dia inolvidable & magjico.

@f/f/‘?ﬁﬁﬂm..

Singu|ores y cuidados espacios tanfo en la nueva finca como en nuestro restaurante,
fina manteleria, exclusivo servicio de sala, cuberteria y voji||c1 de disefio y el mejor
producto de temporada que protagoniza nuestra amplia, completa y creativa carta

de mends.

Salén de \/cmguordio, con una copacidod de hasta cuatrocientos invitados, zonas
cuidodosamente ajardinadas, espacios exclusivos para el cocktail de bienvenida %
nuestro salén de baile que pondrd el ‘broche de oro” a esta gran celebracién

personalizada integramente para vosotros con el Unico deseo de conseguir que el

recuerdo perdure entre vuestros invitados. @WW&W@W
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%W reclidad loe seecito

Nuestro objetivo es hacer realidad una ilusién, nos ponemos a vuestra entera

disposicién para hacer del dia de vuestra Bodo, un dia inolvidable.

Tody ¢ Jnclividr Una elegante y completa propuesta que incluye: Aperitivo de

bienvenido, recena o meriendo, animacién musical con DJ, espacios en exc|usivo, hotel

y una amplia oferta de menus.

&&W@ Nueva Finca de Bodas, omp|io restaurante, zonas ajardinadas para el

cocktail y/o la ceremonia civil... y todos los espacios que necesitas en exclusiva para ti

y tus invitados.

QMW&W Alarga sin problemas la celebracién. Te proponemos nuestra

discoteca o si lo prefieres celebra tu evento en "El Molino de la Venta” con servicio de
“disco mévil”. El servicio inc|uye merienda o recena para que tus  invitados estén

atendidos y disfruten de la fiesta.

enta”,

a del Hotel) con Cuidada pro

Aperitivo d
e Bienvenida
incluido en de la Vi
el meny de “El Molino de a
i salon de
novios y En nuevo

Puesta en cre,
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Variad: ¥ deliciosos p| » .
s s rotoc ) Srirslorsh cuenta con un aforo de 400 ir »( =
ado estilo en mesa con mateler

U
g, minuta, protocolo de invitado: | g
Y todas las facilidades para q o -

Habitacion especial (cortesi
cava y desayuno incluido para los
ofertas especiales para invitados

dos en mano,
a vuestros invitados
S, decoracion Cuidada er
ue no falte detalle

Sofistic
'salay mesas  de fino hiloy cuidad
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W@W 7 ett... (Para bodas superiores a 130 invitados, nifios no incluidos)
P

» Exclusividad en todos los espacios utilizados para el evento
. Espocios necesarios e independien’res para el evento

» Decoracién de mesas

= Menu person0|izoo|o en minutas y p|cmos de distribucién

= Servicio exclusivo de camareros

. Degus’rociéH del menu para 6 personas en celebraciones superiores a 130 invitados,
nifios no incluidos. Para celebraciones inferiores la degus’rocién serd Unicamente para
los novios

» Habitacidn especio| (cortesia del Hotel) con cava y desoyu no incluido
= Precio especio| para invitados en nuestro hotel con desoyu no incluido

= Merienda o Recena en la discoteca: Montaditos variados, Emponodo artesana vy
Pizzas elaboradas en casa

Invitacidn a nuestra Cena de Gala para dos personas en San Valentin 2027

Ofrecemos la posibi|idoo| de oficiar el enlace en nuestro jardin o en 0|guno de nuestros
salones privoo|os con el montaje necesario para la ceremonia y nuestra decoracién
standard sin coste adicional.

GFCI'I'i]CiCCImOS con un 10% o|e CIQSCU@I’Ti'O |OS eventos CQ'QbI’OdOS en |OS meses o|e
noviembre a marzo asi como |OS CQ'QbI’OdOS en viernes o domingo o|urom+e 'I'OdO e| ano.
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%W/W ol recterdo en exclisive

Os presentamos nuestra carta 2020, confeccionada pensondo Unicamente en vosotros y
en vuestros invitados. Nuestra flexibilidad a la hora de disefiar los menus hace que nos
pongamos a vuestra disposicién para atender cuantas sugerencias nos querais formular

para hacer vuestro suefio realidad

Cocina con alma

Nos ilusiona | ina y trabajamos pa esarrollar
recetas con y con personohd ia.

Somos reF

fronomica e

Nos s os repr a la Cocina

Segowona

Nues’rro cocina estd equipa

tecnol

‘panorama no sdlo nacional sino fambién

internacional.

Marcas como FRIMA, RATIONAL, JOSPER, JEMI,
IRINOX Y HORNO SUPERMAESTRO avalan nuestro

convromiso.
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Jamén ibérico de cebo compeqdo “cortado en vivo” o Piruleta de |0ngos+ino crujiente.

Hojaldritos surtidos (Cinco clases diferentes)

anopés variados (po’ré de lechal; paté de mar; brandada de bacalao; so|picén de pu|po)
Mini conos de crema de queso a las finas hierbas y de membrillo
Almendras fritas en casa “al punto de sal’

Aceitunas del cortijo majadas a la antigua

Tortilla espafiola

Surtido de hortalizas en Tempura Koreana

Croquetitas caseras de puchero

Torreznitos del alma “fritos con carifio”

Stand de tirada de cerveza

Refrescos y aguas minerales

Vino blanco v tinto (elegido para la ceremonia)
el Brtledial': lee Tradicion de los botentios. Duracion aprosinads 45 mindos

Jamén ibérico de cebo compeqdo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |0ngos’rino crujiente
Almendras fritas en casa "ol punto de sal’

Aceitunas del cortijo majadas a la antigua

Hojaldritos surtidos (Cinco clases diferentes)

Mini conos de tartar de Atun Rojo con huevas de |umpo

Mini conos de tartar de Salmén con huevas de trucha

Surtido de hortalizas en tempura koreana

Croquetitas caseras de puchero

Brochetas de po||o con salsa Teriyoki

Arroz cremoso de hongos

Falsos higos de morcilla y manzana con vinagreta de miel y mostaza
Crema de temporada (Porrusalda ohumada o gazpacho de fresén)
Stand de tirada de cerveza

Refrescos y aguas minerales

Vino blanco y finto (e|egido para la ceremonic)
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L S im
rErt O3 O DI ST

D Snelyel: %//MW@ l VW. Duracion aproximada GO mirudlos

Jamén ibérico de cebo compeodo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |ongos’rino crujiente

Tosta de "anchoa OO" con tomate rallado

Mini conos de tartar de Atun Rojo con huevas de |um|oo

A|bondigui’ros de lechazo churro

Mini cucuruchos de hortalizas en tempura koreana y salsa de soja y miel

Cucharita de salmorejo de mango

Chupa chups de pirﬁodo con kikos

Cajita sorpresa con bombdn de salmén marinado, crema a las finas hierbas v sus
huevas curadas

Villaroi de pavita

Brochetas de pollo con salsa Teriyaki

Falsos higos de morcilla y manzana con vinagreta de miel y mostaza

Arroz cremoso de hongos

Taco de pulpo a la parrilla con crema parmentier v “foque” de pimentdn

Crema de Jremporoo|0| (guison’res tiernos o gozpocho de cereza)

Croquetitas muy cremosas de cigala

Stand de tirada de cerveza

RQFI’QSCOS Yy agudas minero|es

Vino blanco v tinto (elegido para lo ceremonia)
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Dl fHolino de lec %ﬁ e//m@m/ lradicicre, VW&W!/W

Jamén ibérico de cebo compecdo ‘cortado en vivo” o Piruleta de |ongos’rino crujiente
Tosta de "anchoa OO" con tomate rallado

Mini conos de tartar de Atun Rojo con huevas de Lumpo

A||oondigui’ros de lechazo churro

Mini cucuruchos de hortalizas en tempura koreana y salsa de soja y miel

Vasitos de ceviche de vieira y espuma de meji||én.

Cucharita de so|morejo de mango

Chupd chups de pin’rodo con kikos

Caijita sorpresa con bombdn de salmén marinado, crema a las finas hierbas y sus huevas curadas
Villaroi de pavita

Yakitori de pollo

Falsos higos de morcilla y manzana con vinagreta de miel y mostaza

Brochetitas de gambos con salsa fina de cava

Arroz cremoso de trufa y hongos con huevo de codorniz

Arroz cremoso de o|mejos y meji”ones con Jrerciope|o de p|0nc’ron

Taco de pulpo a la parrilla con crema parmentier y “foque” de pimentén

Crema de temporada (guisantes tiernos o gazpacho de cereza)

Croquetitas muy cremosas de cigo|o

Mesa de quesos del pOfS (Oveja viejo, cabra afinado, semicurado al aceite de oliva, valdedn y tforta
del casar) uvas, ddatiles y sus panes

Mesa de cervezas arfesanas

Stand de tirada de cerveza

Refrescos y aguas minerales

Vino blanco v tinto (elegido para lo ceremonia)
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i (. LDore Lot de la ot 2020

Vino de bienvenida del Acebal

Ensalada de Queso de cabra, tomatitos, brotes verdes, uvas, frutos secos, miel, mostaza y
vinagreta de frambuesas

Gambén del Cantdbrico a la Plancha

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional ocompcﬁodo de
ensalada Castellana

Tarta Nupcial con helado en tulipa o Cheese Cake a nuestra manera [Copita de galleta de almendra
rota, foques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

Wi 2. Sanclio Flanza 2020

Vino de bienvenida del Acebal

Surtido de ibéricos de Castillo y Ledn: Jamén, Lomo de cafia, Salchichén, Chorizo y Queso curado

Lomo de Bacalao confitado sobre tomate a la albahaca con muselina de puerros v sus germinados

Sorbete de mandarina al cava

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional ocompoﬁodo de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera. (A elegir el
mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

9
FE Wlino de o Yerile

info@molinodelaventaes



e 3. Drdeinea del Joboso 2020

Vino de bienvenida del Robledal

Surtido de ibéricos de Castillo y Ledn: Jamén, Lomo de cafia, Salchichén, Chorizo y Queso curado

Vieiras asadas con muselina de cava

Sorbete de pasién

Presa ibérica de bellota a la parrilla de encina sobre patata chumada y salsa de pimientos

tatemados.

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Lingote de Brownie con helado de violetas y crema
de menta (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

Wi 4. Eocinarnte 2020

Vino de bienvenida del Enebral
Ensalada de Tar Tar de fomate, brotes y germinados con Gallo de Corral y Foie fresco en
escabeche de la antigua Venta y Salmorejo Amarillo
Lomo de merluza del Cantdbrico dl pi| pi| clésico con 0|mejos sobre crema de choriceros.
Sorbete exdtico de maracuyé
Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado
de ensalada Castellana
Tarta Nupcial con helado en tulipa o Cheese Coke a nuestra manera [Copita de galleta de almendra
rota, foques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos los invitados)
Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet
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Wi 5. S Gucio 2020

Vino de bienvenida del Robledal

Crema de salmorejo con jamén ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequino o
crema de patata ahumada con brandada de bacalao y tocineta ibérica crujiente. (Segtin Temporada)
Gambédn del Cantébrico a la Plancha

Lomo de Merluza del Cantdbrico al pi| pi| clésico con o|mejos sobre crema de choriceros

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional ocompoﬁodo de
ensalada Castellana

Tarta Nupcial con helado en tulipa o Cheese Coke a nuestra manera [Copita de galleta de almendra
rota, foques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos los invitados)
Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

Vet 6. Anselimo, el carioso-impertinent 2020

Vino de bienvenida del Robledal

Ensalada de Queso de Cabra, tomatitos, brotes verdes, uvas, frutos secos, miel, mostaza

y vinagreta de frambuesas

Gambén del Cantdbrico a la Plancha

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado
de ensalada Castellana

Tarta Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist o nuestra manera (a elegir el mismo para
todos los invitados)
Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet
11
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Vino de bienvenida del Robledal

Hojc1|o|re de hongos salteados con foie y huevo de corral eco|égico cuojodo a 62 °C

Lomo de Bacalao confitado sobre tomate a la albahaca con muselina de puerros y sus germinados
Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompariado

de ensalada Castellana

Sorbete de mandarina al cava.

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Pasién, chocolate y streusel de cacao (a

elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

Wi 8. Lo M eardorres 2020

Vino de bienvenida del Robledal

Ensalada tropical de pifia, mango y langostinos con vinagreta de citricos y bolsdmica

de palmito y mejillones

Lomo de Corvina de nuestras costas perfumada a la pimienta verde con germinados de puerro.

Sorbete de Frambuesa al cava

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” y Lechazo de raza churra .GP. asados en nuestro
horno tradicional Ocompoﬁado de ensalada Costellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el
mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

12 |
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%Mﬁ @W @WZ 2020

Vino de bienvenida del Robledal

Ensalada femplada de pulpo y patata cocheada con alioli cremoso de pimentén de la Vera y
aceite de cebollino

Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil cldsico con almejas y crema de choriceros
Sorbete exdtico de maracuyd

Solomillo de vacuno a la parrilla de encina con timbal de patata y piquillos confitados

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Lingote de Brownie con helado de violetas vy
crema de menta (a e|egir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:

Senda del Oro Roble D.O. Ribera del Duero
Beronia Crianza D.O. Rioja

Cava Blanc de Blancs Brut Freixenet o Moscato Mia Freixenet

Werir 10. < Haese  Hlicolits 2020

Vino de bienvenida del Robledal

Terrina de Foie de Pato “mi-cuit” elaborado en casa con puré de reineta y reduccion de vino tinto
Crema de salmorejo con jamén ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequina o
crema de patata ahumada con brandada de bacalao y tocineta ibérica crujiente. (Segun Temporada)
Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil cldsico con almejas y crema de choriceros

Sorbete exdtico de maracuyd

Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicionol acompariado de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|ipc1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre bizcocho
de piSfOCl’]O. Sorbete de zanahoria y citricos (a elegir el mismo para todos los invitados)

Café, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
13

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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Wi (1. (Grisostono 2020

Vino de bienvenida del Enebral

Ensalada Jrropico| de Mango, Pifia y Langostinos de Sanlicar con vinagreta de citricos y balsdmica de

meji”ones.

Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil de Percebes con Almejas y compota de Chipirén

Sorbete exdtico de maracuyd

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional ocompoﬁodo de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el
mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

%M . @”y QMZ de /VW 2020

Vino de bienvenida del Enebral

Ensalada de Tar tar de tomate, brotes y germinados con Gollo de Corral y Foie fresco en
escabeche de la Anfigua Venta sobre salmorejo amarillo.

Lomo de Rodaballo asado sobre judias tiernas

Sorbete de limén al cava

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional Ocompoﬁado

de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|ip(:1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre

Bizcocho de pis’racho. Sorbete de zanahoria y citricos (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero
14

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

S EL P otino e b ntia
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Vet (5. Alonso Loper 2020

Vino de bienvenida del Enebral

Ensalada femplada de Pulpo y patata cacheada con alioli cremoso de pimentén de la Vera y aceite
de cebollino

Lomo de Lubina asado con parmentier de apio-manzana y Demi Glace de Kaolamata

Sorbete de limén al cava

Solomillo a la parrilla con pastel de bacon y pimientos confitados

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Lingote de Brownie con helado de violetas y crema
de menta (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:

Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

“Werui 1. ﬁmﬂ/& Llrsamonte 2020

Vino de bienvenida del Enebral

Terrina de Foie de Pato “mi-cuit” elaborado en casa con puré de reineta y reduccion de vino tinto

3 Langostinos de la costa levanting, 4 Gambas blancas de Huelva y 2 Cigalas de Marin (al vapor)

3 Gambones y 1 Carabinero del Cantdbrico a la plancha

Sorbete exdtico de maracuyd

Taco de Presa ibérica a la parri”o con higo ogridu|ce y patata majada

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Cheese Cake a nuestra manera [Copita de galleta de
almendra rota, toques de cacao, crema de queso fresco y frambuesa natural](A elegir el mismo para todos
los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
15

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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Wi (5. Sansorn Carrasco 2020

Vino de bienvenida del Molino de la Venta

Crema de melén con toques de menta, brocheta lbérica, semillas de amapola y aceite de oliva
virgen Arbequina

Ensalada de Bogavante, Vieirg, carpaccio de Gamba roja al ajillo, corazones de tomate y brotes
verdes con vinagreta de sus corales y balsédmica de po|mi’ro con mejillones

Sorbete de mojito natural

Cochinillo de Segovia 'Marca de Garantia” asado en nuestro horno tradicional acompafiado de
ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Pasién, chocolate y streusel de cacao (a

elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

Wernti 16, Aloarodo Yaie 2020

Vino de bienvenida del Molino de la Vento

3 Langostinos de la costa levanting, 4 Gambas blancas de Huelva y 2 Cigalas de Marin (al vapor)

3 Gambones y 1 Carabinero del Cantdbrico a la plancha

Sorbete exdtico de maracuyd

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” y Lechazo de Riaza IGP asados en nuestro horno
tradicional Gcompoﬁado de ensolada Castellana

Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|ipc1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre bizcocho
de pis’rocho. Sorbete de zanahoria % citricos (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda
Vino Tinto a e|egir:
16

Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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Mewii (7 S S fidalgo Diego de < flltranda 2020

Vino de bienvenida del Molino de la Venta

Royale de fresén al Jerez con Berberechos, Anguila y gomba dlistada

Caldereta de Bogavante, Langosta y Langostino con esencia de sus corales

Sorbete de mojito natural

Solomillo de Vacuno a la parrilla de encina con timbal de patata y piquillos confitados

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Panacota de leche tostada, gel de café vy crema de
pOSién (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

Wi (8. Dorotea, la princesa * llleonicona 2020

Vino de bienvenida del Molino de la Venta

Royale de fresén al Jerez con Berberechos, Anguila y gomba dlistada

Lomo de Rodaballo asado sobre judias tiernas

Sorbete de frambuesa al cava

Cochinillo de Segovia "Marca de Garantia” y Lechazo de Riaza IGP asados en nuestro horno

tradicional Ocompoﬁado de ensalada Castellana

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa o Vasito de Tiramist a nuestra manera (a elegir el
mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti
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erii (9. L1  Perdero del  Moténeo 2020

Vino de bienvenida del Molino de la Venta

Ensalada crujiente de cigo|os salteadas, carpaccio de gombo roja al oji”o con vinagreta de sus corales
Lomo de Merluza de Celeiro confitada al Pil Pil cldsico con almejas y crema de choriceros

Sorbete exdtico de maracuyd

Lechazo de Riaza |.GP. asado en nuestro horno tradicional acompafiado de ensalada Castellana
Tarta Milhojas Nupcio| con helado en Jru|ipc1 o Mousse de yogurt y ge|ée de mango sobre bizcocho
de piSfOCl’]O. Sorbete de zanahoria y citricos (a elegir el mismo para todos los invitados)

Concé, infusiones y licor o combinado

Bodega:
Vino Blanco 921 D.O. Rueda

Vino Tinto a e|egir:
Vizcarra crianza D.O. Ribera del Duero

Cune Reserva D.O. Rioja
Cava Brut Ecoldgico Parés Baltd o Moscato D" Asti

DWenis 20. Wil e Rpolids. (Gofitt) 2020

Primero a e|egir:
» Entremeses infantiles especiales: Jamdn serrano de bodega, Lomo ibérico, Queso, Chorizo de la
Ollo, Calamares a lo romana y Croquetitas caseras
* Pasta en salsa Bolofesa
Segundo a elegir:
» Chulefillas de cordero con patatas fritas |
* Escalope de Ternera blanca avilefia %
Tarta Nupcial con helado en tulipa.
Refrescos y Agua mineral |

En el Quijote, la alta cocina y los deliciosos manjares eran una "Quimera” para los personajes que
compartian aventura con nuestro ingenioso hidalgo.
Venta Mogu”o rinde homenaje disefiando mends que gustan y que saben.
Platos en los que el producto, su presentacién y combinacién de sabores despertarian la pasién vy los
sentido del personaje que les presta el nombre.

‘El que no sabe gozar de La ventura cuando le viene, no se debe quejar si se pasa” Don Qujote

18
FE Wlino de o Yerile

info@molinodelaventaes



Lorsonalizn %/@W

RESUMEN DE PLATOS INCLUDOS N LOS MENUS

Para sugerir cambios o elaborar un menu propio
(Los cambios pueden incrementar el precio del memj)

Elthaacties

Hojaldre de hongos salteados con foie y huevo de corral eco|égico cuajado a 62 °C

Ensalada Jrr0|oicc1| de pifia, mango vy |cmgos’rinos con vinagreta de citricos y balsédmica de Palmito
y Mejillones

Ensalada de Bogavante, Vieiro, carpaccio de Gamba roja al gijillo, corazones de tomate y brotes
verdes con vinagreta de sus corales y balsédmica de Palmito con Mejillones

Cigala de A Corufia y Gambas blancas de Huelva ol vapor

Medallén de Foie de Pato "mi-cuit” elaborado en terrina con puré de reineta y reduccién de vino tinto

Ensalada crujiente de Cigo|os salteadas, carpaccio de Gamba roja al oji||o con vinagreta de sus corales

Ensalada de Tar Tar de tfomate, brotes y germinados con Gallo de Corral y Foie fresco en
escabeche de la antigua Venta y Salmorejo Amarillo

Ensalada de Queso de cabra, tomatitos, brotes verdes, uvas, frutos secos, miel, mostaza y
vinagreta de frambuesas

Ensalada tfemplada de pulpo vy patata cacheada con alioli cremoso de pimentén de la Vera y aceite
de cebollino.

Ensalada femplada de Bacalao confitado, hortalizas abrasadas, brotes y germinados sobre espejo
de cerezas.

Ensalada de Hortalizas braseadas con gulas salteadas al qjillo y vinagreta de tomate ibérico

Surtido de Ibéricos de Castilla y Ledn: Jamdn, Lomo de cafia, Salchichén, Chorizo y Queso curado

Caldereta de Bogavante y Gamba dlistada con esencia de sus corales

Crema de Bogavante y Langosta con79uiso de su salpicén y aceite de su coral

Crema de espdrragos blancos con trigueros salteados, virutas de jamdn ibérico y aceite de Oliva
Virgen Changlot Real

Crema de meldn con toques de menta, con brocheta Ibérica, semillas de omapo|o y aceite de oliva
virgen Arbequina

Ajo Blanco con uvas, huevo hilado, virutas de jamén ibérico y aceite de oliva virgen Chang|o’r Real

Royale de fresén al Jerez con Berberechos, Anguila y gomba dlistada

Crema de patata ahumada con brandada de bacalao v tocineta ibérica crujiente

Crema de salmorejo con jamdn ibérico, huevo hilado y Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequina
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Ltscacdos

Gambén del Cantdbrico a la Plancha
Medallén de Rape en salsa Americana con Langostinos y Almejas
Vieira asada con tomate a la albahaca, muselina de cava y germinodos de puerro
Lomo de Merluza del Cantdbrico al pi| pi| clésico con A|mejos sobre crema de choriceros
Lomo de Merluza del Cantdbrico al pi| pi| de Percebes con compota de Chipirén y Almejas
Lomo de Bacalao confitado con crema de puerros
Lomo de Corvina de nuestras costas perfumada a la pimienta verde con germinados de puerro
Mariscada en combinacién frio-caliente:

Al Vapor: 3 Langostinos, 4 Gambas blancas, 2 Cigalas

A la p|onch0: 3 Gambones del Cantdbrico, 1 Carabinero
Lomo de Lubina asado con parmentier de apio-manzana y Demi Glace de Kolamata

Lomo de Rodaballo asado sobre judias tiernas

Sorbetes

Mojito | Frambuesa | Limén | Maracuyd | Manzana verde | Mandarin
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Corves

Lechazo de raza Churra [.G.P. asado en los hornos de la Venta Centenaria con ensalada Castellana
Cabrito asado en los hornos de la Venta Centenaria con ensalada Castellang (i en everfos en cento de meso)
Cochinillo de Segovia ‘Marca de Garantia” asado en los hornos de la Venta Centenaria

con ensalada Castellana
Solomillo de Vacuno a la porri||c1 con pos’re| de Bacon y Queso y pimientos confitados

Taco de Presa ibérica a la parri”o con higo ogridu|ce y patata majada

Jarrete de Ternera Blanca lechal asada a baja temperatura “sin prisa” sobre crema Parmentier

Tarta Nupcial clésica con helado en tulipa

Tarta Milhojas Nupcial con helado en tulipa

Tarta Charlota Nupcial con helado en tulipa

Tarta Selva Negra Nupcial con helado en tulipa

Tarta Ponche tradicional con helado en tulipa

Sabores de helados: frambuesa, vainilla, chocolate

Mi|hojos de pifiones rellena de crema pos’re|ero a la vainilla sobre frutos rojos estofados

Panacota de leche tostada, ge| de café y crema de Pasidén

Cheese Cake a nuestra manera (copita de galleta de almendra rota, toques de cacao, crema de
queso fresco y frambuesa natural)

Mousse de Yogurt y Gelée de mango sobre bizcocho de pistacho. Sorbete de zanahoria y citricos

Lingote de Brownie con helodo de violetas y crema de menta

Vasito de Pasién, chocolate y Streusel de cacao

Vasito de Tiramisd a nuestra manera
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Opciones complementarias para los mends ( 1V.A incluido):

Barra libre (3 horas en discoteca. Precio PO PEISONMT ittt
Condy Bar. y Recena Precio POF PEISONT i Incluido al contratar Barra Libre
Amphocién Barra libre. Precio por persona y TSy 2 TS
Dulzaina y T D O Tl e oo
Habitacién doble con desayuno incluido (para invitados vy segin disponibilidad del hotel) .......
Recena Especio|. variada seleccién de operiﬁvos dulces y salados Precio POr PErsONT. ..o

Mesas de dulces y golosinas (consultar)

Decoracién comp|emen’rario para enlace civil (consuHor)

Servicio de Wedding Planner (consultar)

Decoracién Floral (consultar)

Cer@MONIO GVl oot ee e oo incluida en precio
Personal de Bienvenida y Seguridad ............................................................................................................... incluida en precio
DISCOTREA CON Do
DiscomAVil Profesional. . ..o ... ettt
Discoteca y montaje de salén para Barra Libre en el Salén de la Fincai

O OMIGION e
Discomvil + Fotomatdn (€N diSCOTEEA) oo
Alquiler de Proyector (Pantalla y ordenador no incluido. Sélo uso en discoteca) .
Exclusividad de Finca e instalaciones para dia completo (Alquiler de Espacios para dia completo)

6ratificamos con un 10% de descuento Los eventos cel.ebrados en Los meses de noviembre a marzo
ast como Los cel.ebrados en viernes o domingo durante todo el afio.

La Geremonia Givil y el Restaurante cuenta con unos estandares decorativos, pero tenéis La opeion de
personal.izar Los espactos con Las propuestas de nuestros proveedores o Las vuestras propias. Gonsiltanos!

KL Holiro de lee < Yerit

info@molinodelaventaes | telf. 9214350
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